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| UN PASTC
| AL SOLE

"Bl EBOOM DELLE SCUOLE
] DI CUCINA CHE OFFRONO
| OPPORTUNITA DI LAVORO
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tu cosa vpol fare da
granded; olo voglio fare
il Cracene, 50 ara | bam-
bini, anziché® sognare
di diventare poliziofti,
pomplerl o veterinari,
ambiscone a lavorare in
cucing, ¢ merite- anche del forunato format natoe in
Inghiltersa nel 1990 ¢ shareato in alia pel 2011 Non
prevecupadeyi, dunduee, se an gierma voesiro fighio
vi dovesse conlidare che il su0 sogno & cudinare un
filetto d"anatra mudard al lampone con purs di carote
e polvere di pistacchio in L5 minuti neth: lz scooking
ecanomys 0ggi in Italia va a gonfie vele.

Par la Federazione italiana esercizi pubblici, 1l
settore delia ristorazione ha incassato nel 2015 cinca
76 miliardi di eure, contro @ 74 del 2014, In Europa
il mercatn defla ristorazione yale circa 500 miliardi,
per il 51 per cento conceniraio in tre Faesi, con il
nostro al lerzo posto precedoto da Regno Unito e
Spagna. E ancora. Le cucine assumono, stando a
dati i Unioncamers, 23 mila persone ['anno. Dodict
milioni d'italiani [i1 66 per cento della popelazione |
pranzano abituaimente fuor casa. In e milioni ce-
nano al risiorante almeno ire volie alla saitimana {la
spesa media & di 22,50 eumn),

Chef executive e sous chef (ciod il secondo in
comando nefla cucina) hanne stipendi paragonabili 2
guelli del manager, E davanti a numeri coms quesii,
& diffecile hiasimara quei 40 mila ragazzi che zacondo
il miniztero dell'istruzione guesi’anno hanno deciso
d'facriversd & un istineto alberghiers (i1 20 per cento
in piti rlapetie a diecl anmi fa}.

[l 17.5 per cento degll student! In questo anno
scalastico ha optato per proseguire 2k studl in wn
i=tituto professionale. E a raccoglers {1 maggior mu-
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QUANTA FATICA
DIETRO
Al FORNELLI

Lastrada 1% r raggiungers successo e fama
& fatta di formazione e anche di tanta
gavetta, Parcla d sette grandi chef italian|,
che hanne dedicato la loro vita al lavere

che amano: (& curaal Flarmetta Facda)

Andrea Berton

Bistarante Berfon, Milano, ristaranteberfon.com

riDl.ll'l:r'tl:-ﬂI Ia scuclaalbarghlera & San Deniek
dial Friwili avens in menka dus cosa: fare quasta
mastira @ gerara il monda. Mon ambive, coma
|r'l'~*¢¢¢ tanki mis carmpagni, l!l rastare s paesa
Erana gli anni 70 ami aro mfnrmats 50 cuall erana
irmigliori ﬁ:tuuml-&'mlmmum
o partito por Milans dove c'era Guattiéra.
Marchosl. M sono presontato con ka valigia
In mano e, curiesamente, 1 mika preso
i In prova. Ho cominciato cosi. Ogg par
iaaz e slituagione & molte mighicra:
- =scudha valide, masten docenti pil praparat),
 formazigne pll'.l mmplati ipcofnboro
prandenda comsa stagieti g alunri di
alcune deba souste profassionall pll sers,
Ricavomohts richissts, manassuno si & mal
prasertats alla min porka Some ho fattaio
gon Maszhas| Fard mi placerabben.

Niko Romito

A s0m [BerEo & Fena 8 7
teeda can lochel™, la scuole
clirenna cla S| Lk, il Cuooo da|
L Byrin s S SOricave corme
[edaime Lna Beigale. Cuanda
Fevinielato s gestive i ristorants,
i L A mlEzn rail fine
sattirmana partivo pari cors de
I'Eballa & Marina di Chinpais. M4
durania ko skage da Caind a
Manfamarans vicing & Grosselo,

R volte reord di pid by capibe e s poleva svare
BiviE gevers di successn anche lantana dalle
guelle marblda. fueainrm il grandi cilts Affanazzi appena
risterante 4 Rivissndoll, i awewn ws2iti dalle scuole consigiio di
25 A e diews el lalineaim| fare gavalia nel ristorantl
SILANEk & mEeato ko pacdne trachizicnall. Dopo possong

perEare alla cucina Cieativa e &
fare il test dingresso ai migl
“Corsi di Cucina italiana

prafessianale™s.




Enrico Cerea

Giovanni Santini
Rigtorente Dol Fescatorg,
Cannebo sullCgiio (ML delneseafore com

18 anni; finita i licaa
“.A,u:iml:iiil:c aoe due

orEion: partire par fragusntang
e miglior cucine o seatilre |
3 miscoringioneche sia

IrmiporEBciis IEnparare Ln
metada i sono maritioalla
facoltd & Agraria a Plagenza
o dopo |& | &ures Bord Demata
A leworare ned ristorante o
farmegdia, accanto a miamadm
Hadla & & rria onng E una vita
dura, ma rcesang dacine

di fichimste, & inun ventbaglio
motto varig et da sante che
wuoke cambBiarg phofessions

w dr ragazzl delie scusin
alberghiere, Gusst] ultim

rind semibrana | pilb preparat]
o picni di voglia di imparane:

Massimiliano Alajmo
La Calandee, Safmenla ol Rubens (P00, aEimo.r

L &torts panmecchiad il dcordo pllvivg 4 il miggHor esemplo
dalla mia formazione. E una torts fanctadi Crisma &l B,

decarata conooerantl oha ol irsagnavana alln e=uols
atsarghisra di Abana Termne, Ma quando, con grgoglic, Fhd rifatks
el rlstoranta ol Farregia, il gudizio o mia madne el ate
“[Grassa, pesante, wacchia ™ Cisasto confrontas
sontrasts parme g ftato fendania anche oopo
| ragazzicha ogglesmong dalle sCuoia
professionall harro ekl divarsl matorado 1 pan
diclatiig] sians gif stessl. b ho akuto docant|
straordinad snche umsnBmenta. Parcie nquando
Confcommescio i Wicarza il ha cercats, ho
strifttorato per loro il parcorda chie avredl wohute fare
io. i chiama "Master dolin cucing ithllana™, B00
orespamate su cingue mesi, decdoato ad "apnra
la rmente”, conlezion digstatics, AQronomia, ¥=
chirmica, altemata o glarnate di praflcans "
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Ristarante Da Vittorio, Brassparhs JFGY oRAHIONS 00

Massimo Bottura

Qisteria Francescana, Modena,
asterfafrances camd. it

frbo guardanda mia nonna mantne
=l |a pasta, milscrivoa Lecoge, la lescio par
I Campazzo, trattoria spercte nel mode s
Lacha Crisbon CLDCE sTecndi narie, trasfarma
I mia passionein professionalits o ancdra e

& ha fattad lloes Inguistico ma hasamgra [avarate nel rlstorants di famiglla. Uscentdo

ks o ld. seusla dovevo abbandonare In eartein o corrore a fore due oro In sala, cose cha
rapazei dulle popsk profassiorali facevann forsa una vofta in fre mes poi il pomeiuaio

s impegnate nel compiti con | eampagnl, ma prokave & rifare guelio cha oo veta
It Eucima, Mic padng mi mandawa a Lucema alla ssualainternazionale cdindria svizzers
dewis Frpaeaen Gose maj viste in italis, Le seucla sono malba important par s farmazione
di persanale specipizasta in cuzing & 0 sala Ma & altrettanta importanta il ruolo
della farnicila; Dgal purtroppa, s [lHocenta sorida [ figh, tanti genitor sl presantans
&l praside dosndo cha o insegrante non 6l oeva parmETiers.. »

che di e basi agil staglsilchavengons da me

i Spul & Tokyo) Inpang e cugina frencesa

o Goceges Coany el 94 Aain Ducasss |
rrd parte 8 Montecarko, pod Fermn Adnia il
mingagns laliberts dl pensiers, O

ricayo 400 richea e o lioro @ seltimana
da tutto | mondo: Malti hanno sognl; la
cucing & dura lavoens, ma gul non clsono

solo casse di anguille da puling.

Linragazea che vere dalfata l:_:\.II ‘f.? ||:'_2|i:nr.-
Fifaccanco nei begni Sampe di pint)
Bl rmattne FAEEEno MEZzora il mLsican,

Annie Feolde

Enoteca Pinchiorri, Firenge, enoéecapinchigrrd. i

riL‘ﬂr.ﬂl‘.i-.-!s:.‘lﬂ[il i Francia ml
N Bopera comonicaioche
sart Insigrila della Leglora
dronare per | s dlavars nella
ristonazions e auind posso dina
o prarcela Fatts. Magualia
rarrine chi Tegalo grasso uscita
dal forpo liguelatta choe buito
chgi i i VirLspenenga; la
voiglia diimparane, l'affetto per
Glorgmchegis alliniziodegl
anni T sapd adarto ' anciata
dnss 'I'Ii':.l.'.h;c'i'll'.ﬁ'ﬂ craarell
QiFSh Con U SLCing-
winiL Shudianes sul
ricabl e, e,
SolTrhe, FEFoyaD

per rloreare b classe che yedevo
rie sranct albershi dalls Costa
azpurra, Tra | repazzi che
arreares datle scuola ce rigdi
el e attentl, alin pansars ol
o fencrmanl altriillos dalls
mixia, o guardo se o' bilona
disposiziens per guesis
laveia, Gualla non siimpars-
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mero i iscrizionl @ stata il setore dal Servizi g3
particolase quallo dei sbervizi pir P enngasTonsnia
T'ospitalith alberghieras. Raffasbe lervoling, con i sus
istituidi privail «1 Carkssimin, nel Mezzogiomoed TialiE
¢ leader dell*{struzione nel settores «fl trend positne
& mani{eera da circa ottoanni, oon gqualche differen:
za rispetio al passato, anche recente, Per cercare o
trovare subite wn lavoro ai loro evedl, prima erana
eeclsivaments 1e famiglie mend agiate a lscrivere |
figli. Ora, invece, frequentano ragazzi dl ogni classe
sociales. Ed #sopratiuito una questione di statts: «Le
trasmizateni telavisive lanno fatodiventare [ cuochi
defle stare, 1l segno pll visibile ded templ nuovi? «<Ab
hiamo organizzato eventi di grande imporianza, oon
potitied, sportiv e volil noti. Ma gli studenti hanno
volute scattane | iomo selfie soltanto con gli chef: tutfi

=

. W

INDIVISA ALLE
LEZIONI DI OLDANI

Dal 12 settembre lo chef milanese insegna
all'istituto Olma di Cernaredo.

o e

4 sognano di diveniare come looos
|1 £ cosl che | licel alberghieri arrivano ora a tofaliz-
L] zare un numersdi iscrkziont in grado di copapelere con

rquelio fatto registrane dagli fstiusi tecmici; sempre mens
appetibili da guando & eaplosa la mécda dei fornelli
Tant'e che mole scuole di cacina desono dive w3
centinaia di ragazzi chi spEnan 0 Tmparare & Crocere
alla perferione il il mignon come 1o prepara Gondon
Ramsay: spesso So0 4 NUmera chiuso & per enirare e
NEcessarke superare witd rigida selezione all'ingresso.

Da ginisira: Dawide Cidani con Luca Azzolinl, divettors
| deldlistitute ime, a pochi chilormetrl da Milano,

e rom—
=
b

[ ritame da Rio de Janeno,
dove ha curata e cecine di
Casa 1talia al Ghoohi cella X0E|
Fmpkade, Davide Qldard

& gia ned nuovo ruolo

di ¢mantorings che svalge

da sattambre alllstiTute CImo
di Cornarade, & dua passi

a Milang, un nuovo polo
sealazticn oell'ipsfrisi,
Pistitute professicnale di
Liato perl'anogastronomia

@ I'ospitalika albarghitra.
izun direttore, Luca Azzolnl
&R vulcans sampre alla
ricores di spazl dl autonamia
all'interna del pregrammi
eiAtaN per craarenicehie

di eecellenza, 5plega Azzolini:
aHes wolutsla stass figura di
apgrofandiments cha esishe
mied fadlege Inglasl, Cldani

tia diseanate LN Barcorss

di [eziani praticha intansive
concentrato sulla conpscanza
dalba matasis prme

o sulla marElita artiglanale
ol quitira punt] candinall
della bavala: peschmmdolo,
Fruttivendala, macellaio,

34 Panores |2 setenthre 206

panattlers: Uns formazions
basdinrg oer gl studenti:

T3 oresatiimanall de
sRTtRMBOre a iugng Dar

| ghnaue anni di studio, Alle
lazlonl possono partacipare
anchegh msegnant per
agoiormarsio, Pes Oldani,

che 518 diplomato allesiorkca
sttt Carle Porta di Milano,
passary il rucio di docenta

& una missione con regale
pracisa; aln aula | ragazzi
dovranno avere ba divisa:
glacca bluscurn, cravalla
regimental, scarpe nere.
Altroche scarpe da temnk Ho
disegnato le cucine in macks
chve gl alunnd fecclano pratics
con stramendt all'avanguardia
& con tut Fsistemi di cotbura;
ot alattrbcita, induzione,
pressiong. Liaccopllerd

par i corsl di agglormaments
a8l 'Cr dovwa alfernergnno
cicing e sala, parche
Faspitafita cial futars

o avra I compartimanti
stagnl Le Iscrizioni sono
pparian,  (Flwmmetts Fadda)

]

Robarts Cawalii f

g rat gl {stiati pi richiesti figura-

no il Carlo Porta di Milano [che
i media Lascia hisor o anmg
200 aspirandi chef), 8 Beozars di
Torinoe il Cornaro di Jesolo, La
maggior parte degli adstochet
incircolazione & passato dauna
di queste scucle. Carlo Craceo sl & formato.al Pellegrl-
na Arust di Recoaro Terme, in provincia di Vicenz,
1t collega Antonino Cannavacsuolo all Tpgsar De G
naredi Vico Equense, dov'é nato. Ma e risorse per il
funzionamento degli istituti messe 8 disposizione dal
rrinistern dell' lstruzione coprono una ridotta percen
tuale (stimate attorno al 30 per cento dalla Rete nazio-
nale degh {stinuti alberghiert) del reale fabbisogno per
acruisti di materiali, attrezzature @ manutenzione,
Rigultate? Senza i contributl delke famiglie nes-
suna di queste scunle sarebbe in grado di sosteners
i costi delle esercitaziond, che ammoniano a decine
di migliaia di eure allanno. Mentre per alloggiare n
convitto servonno & norma dai 900 ai 1,400 euro al
mese, Per non parlare della spesa chie deve sostenere
una famiglia quando decide di metere alla prova i




talento del figli anche a casa! installare una cuctna da
chef costa dai 50-ak 75 milz euro. Solo per un forno
se ne possono spendere fino a 30 mila {trentamilal).

Per chi poi punta 4 fare carriera in pub e pizzerie,
eafziono I'Universith della hirra di Perugia # 1"Unbver-
sith della pizza di Padova. Poi ¢f sono anche | corsi
{costosiasimi) delle alte scunle di cucina. Lalma, 1
sepnla Internazionabe di cucina italiana, 13 be pit of
pomate al mondo, con sede a Colorme in provincia di
Parma, & una di queste, «Cuochl sk diventa, il talento
da aalo mon & suflicientes splega il presidente della
prestiglosa scunla Enzo Malanca ectb che fa fa diffe-
renza & 1a formazione, La connscenza della tecnica,
la competenzae Ja cultura gastronombca remdonn il
Cupon nn professionista di snocesso capace di crerges
re el mercann contemporaness, Sempre pil esigente,
intemazionale e sedettivae,

‘Admsa vanta olire milke diplomati
[pes il 10 per cento stranieri),. Qi
si paga i rella di circa 16 mila
gura per diecl mesi di leziond. 1
masterda sommelier ne dura no-
ve [stage inciuso) € costa & mila
e, 1 eorso di tecniche base di
pacticoeria dura un mese solianis
e costa circa 3,500 euro, Un consiglio pes chi vuole
fare il cuoco? Avere fame di conoscere, cucinare e
mangiar bene Sarvono passione & determinazione. It
tutte condlio da po' di sana folliae rivela il famoso
pastry chef Matteo Berti, che trale altre cose ha inven-
tat 1o wo-vo di ruppa inglese.

Insairrna, gt oatacoli da superare prima di du-
scire a diventare chef sono mumeost, [n compenso,
chi spadella difficilmente rimane disoocupato. | datl
Unioncamere non 05 dicono che be cucing A350mmnd
piit di 20-mil& persone 1"anno, ma evidenziano pune
ehe su B0 mila richieste di assunzioni & diplomiati nel
settore alberghien appena un quano rimane insvaso.
E sonao pii di 300 mila 12 imprese attive nel senare. E
gli stipenii7 Mon sono niente male. Penché s & vero
che un commis [cled un cuoco sempdice] 21 deve ac-
contentare di mifle euro al mese, un capo partit gia
nie prende 1,800, menire 1a paga di un sous chef ariva
a4 mila. Un executive chief, invece, pud ambise a upa
refribuzione cle & aggira intorno ai 7 mila euro nedl

Dope IExpa, poi, @ hoom di richieste di talentd
ftaliani dall'esters: circa 100 mdlad ristorantd italiand, o
alliratiama, nel mondo, L4 fuga dei mattanetli, totavia,
va avanti da anni, La voglia di cambiamento e di farsi

LT i
SARANNO CHEF

Sono questi | sel miglier indirlzzlin [talla |

per la farmazione dicucchi e maitre d'hotel,

Gli istituti privati...

ALMA La scucia
internazicnale di cucing
italiana & tra beplh rinomate

al mando, dal 2004 forma
custhi, pastlooer], sommalier,
professionist) 9l =ala g bar,
mangger della ristorazione,
provenienti dall’italia &
daflesters. Alma ha sede

malka Regaia di Colorna, vicing
a Parma, Per I'scriziona

al cords suparions ol cucina
italiana & pagano 15 rmils suro.
fatma.scieiacucing i,

.2 quelli pubblici

ISTITUTO ALBERGHIERD
ARTLS] Quil sl studia per
divantars cyochi astellati,
Tra aill e alliewl chall tituto ol
Facsans Terma (V1) che hanno
fatbo lortuna sploca Carlo
Craceo, Fondabo nel 1963
{alfepoca c'erano soltanic
tre classl), opgl @ frequentats
da oltre milks akmnil. Lortusi &
srato premiate pli volte come
migfior stiuto albemghbErs
d'ltalia, (arfuslpmeit).

IBTITUTS ELENA CORNARD
E una delle scuoika plu
prastigices el Pagse,

A Jesple (VEIaccoglle

cirea milbe alunni, 2000 pli
rispetto a treannl fa
Ineccasione della Fasta della

s ——

EOSCOLO ETOILE ACADEMY

Fondatia nel 1985 da Rogsano

Boscalo, cuaco difama
Internazionale, & statala prima
sounladl alta farmazione
per ke arti culingrie in 153l

Ha accolte finors 13 mita
alllev. Propand eirca 90 corsl
aognl anno, Dal 2010 a sedaa
Tuscania (v T), dave sl estenda
g una suparfiche di 20 mila
matrl quadatl. |k corss

ek chef costisul 10 mila eurc.,
{Eounipdicucinaelalie cam),

UMIVERSITA DEI SAPORI

DI PERUGIA

Cire un ventaglio campleto |
di corsi par gl armanti della
cucing cosl comae ai giovan a
cacolz dl unagualifics cheapra
kara e porte dal mondo

dela ristorazione, Conferisce
ulaurges 3 cuschi, aluto
euaehl, plzzalod, galatieri

& pastiscarl, Per un corso

di satta mes par aspianti
chel 8l pegano 5500 cund.
fimiversitadesapon. .

Repubblice, | sual studant|
hanne allestita il bulfat per
| fasteqplament] erganizzat|
dalla Fresidenza dealka
Rapubblica net giardint

dal Gulrinale, {oarsedil

ISTITUTO CARLS PORTA
Lasalezione allTngregsc &
rlgida; sgnianne 200 ragazzl
vangonao lasciati Fuerl,
Guestanno o chef Gualtiee
Marches| ha premigte a flcetta
ol wno studente del Carla
Porta che con Hsuo Majite
Rowvagmatl ha vinta il concares
Revagnatl Academy Fadd
Expariance dedicato agli
etituti albarghlarl, con
protegontsta |l noto salurme

{ carfaporiamiiano it

21 setiemipee 2004 | Fandsama, 43
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UNA PROFESSIONE APPETITOSA

Le retribuzioni nette mensill di chi lavora incucina (o in sala), dall'ltalia allAustialia,

;

1

", comms
lf# Bl GG INA

MAESTRD
Dl SaLA

#

E:Eﬁrum 7-ooo:unu
e  4.000"

1 capo
PARTITA

ITALIA

1.800%"
1.000""

congacene sul paleoscenico infernazionake, unita alla
possibilita di guadagnare di pit, spinge molti cunchia
Tare be valigie. vBonadecine di annl che la cucina italiz-
fa £ rloonoecinta come [a mdgliore al mondo, ma solo
negti ultimi templ | nostel euochi hanno fatio il salio
di qualitd, diventando chefs racconta il presidente del
Gambearo Rezea Paclo Cucdia «Ogei nelle cucina dei
tEstoranti degli alberghi pi prestigiosi def mondo non
& rarg yedere al comandg un falianc, Mell*attivita di
rlrgmvt officer, dalla presentazione del Iocale all'acco-
glienza del cliente, slamo calatl, Dgai { nostrd maestrd
di sala sono mena richiest a livello internazionales,

u | cosbddento weffene MasterChefs, intanio, &
diventato materia di stedio. Giorgio DI Pietro,
docente di ecomometria presao la facolid 4i
Business dell' Undversita di Westminster a Lon-
dra, ha appena condotio une studio per ana-
lezare come la ebevisiona influenza gl ade
lescenti nella scelta del percorso scolastios
megli ultimd anni e iscrziond agll bl pro-
fesslonall di enogastronomia e ospitalita alberghiera
sono aumentate, I docente hia anche approntam ung
fernula matematica secondo cud un auments di un
ponco pereendiale dell ‘sudience media di MazerChef
sl rifletterahbe in una crescita della proporzione dei
ragazzl di terza media che vogliono iscriversl af licen
alberghierg che varia da 0,25 a 0,35 puntd percentuali,

45  Fanorama | 21 seRembie 2006

LONDRA

72.500""
3.500"" 4.000°"
2.500"" 2.000""
1.000"* 1.000""
3.500""

2.500%
1.250°"
4.500"" 5.000°" 5.000""

NEW YORK

7.000""

SYDNEY

Conslderatn che la fmale della quinta edizions del
cooking show & stata vista in [talia da 1,6 milkend di
persone, totalizzande oo 150 mila telespettaton in
piin rigpette a quella precedente, stando alla formula
cotata dal docente di econometria, le domande di
IsCTiZione a questo ipo di scuola appasno destnate a
crescere ulterinrmente. A fare perh da erain mom & pii
s B trasemissione con Carbe Cracco, Brunae Barbler &
Antoning Cannavaceivolo. Anche il boom dello sirest
foad, nuowve prodagonista, meste Facquoling in bocra
agls studentia caccia di un'occupazione sicura, Come
emerge da un recente repont d Cobdirecd, o sireet fod
atd battendo futtif record di crescita {pli 13 per cento)

Medla prima mesa del 2016 due [1allani su fre hanne
consumatestreat food 211 italana, mentre son0 cnollate
Je vendite di kebab. Cinca 2,200 12 iimprese impegnate
nella preparazione di cibo da strada, La Lombandia éla
regikone dove la ristomzione ambulante & pil presente,
seguita da Puplia e Lazio. Tra | cuochd non profes-
siomisti, che non hanng fregquentato |'albergiiern ¢
che magari prima della crisi lavoravano in basea, sia
spopolando invece il sockal cooking, ultirma fremtiera
della sharing economy. Basta trasforrmire casa inun
ristorante parpochi intimd e iscriversi 4 una delle piat-
taforme di ssocial eatinge attive onlinge in Italia, come
Peopbecoaks o Gnamim, & 5 pud arrfvan: 2 guadagnare
unc sipendio extra di 5 mila euro annui. Non praprio
bruscokbing, O, megha, bruscoling al caviale, -

B RIPRCOUZICHE RISERWATS,

3.500°"
2.500"




