


L'INSERIMENTO NEL MONDO DEL LAVORO:

IL SUPPORTO DI ALMA

ELA COMMUNITY DEI DIPLOMATI

ALMA affianca i propri diplomati verso il mondo del
lavoro, facilitando i loro contatti con i ristoranti, gli
hotel e con tutte le imprese per le quali assumere
figure con il livello di preparazione acquisito ad
ALMA rappresenta un vantaggio competitivo.

Lo strumento che ALMA ha creato & il portale

ALMAIlink, un servizio on-line totalmente gratuito
riservato esclusivamente ai diplomati di ALMA.

“Il nostro impegno e quello di formare i futuri
professionisti dell’'ospitalita, supportandoli nel trovare
una collocazione nel mondo del lavoro coerente con
il livello di preparazione acquisito con le aspirazioni
personali. Abbiamo conseguito risultati straordinari:
basti pensare che I'89% di tutti i diplomati ALMA
GDO D HMudun_ lavoro (il 30% & occupato
all'estero) e che attraverso ALMALInk abbiamo gestito
31.400 offerte di lavoro per conto di 2.550 aziende.
Il continuo sviluppo di ALMAIink va considerato un
ulteriore sforzo per garantire ai nostri studenti e
alumni le migliori opportunita di carriera”.

Andrea Sinigaglia, Direttore Generale di ALMA.
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ALMAIlink é una piattaforma di ricerca di lavoro e
di networking professionale che raccoglie catene
di hotellerie, aziende e professionisti del settore
ristorazione con un respiro internazionale.
ALMAIlink rappresenta uno degli impegni piu
concreti di ALMA nel supportare i propri diplomati
nelcostruiredasubitoil propriopercorsodicarriera
e a rimanere in costante contatto con la scuola.
ALMA oggi pu0 contare su una solida community
di Alumni, con cui interagisce costantemente per
generare nuove opportunita.

ALMA[TN

Scopri le storie dei nostri
diplomati sul sito:
da dove sono partiti
e dove si trovano ora!



I RICONOSCIMENTI DI ALMA

* Protocollo d'intesa con il Ministero
della Pubblica Istruzione Universita e
Ricerca (MIUR): ALMA rappresenta un
riferimento internazionale come Scuola
Superiore per l'alta formazione degli
specialisti in Cucina Italiana;

* ALMA é ente accreditato dalla Regione
Emilia Romagna con codice 5290 per la
formazione;

* ALMA collabora con [|'Istituto italiano
per II commercio Estero (ICE) per la
promozionedel patrimonio agroalimentare
italiano nel mondo;

* ALMA collabora con I'Universita degli
Studi di Parma per la valorizzazione del
territorio locale;

* Protocollo d’intesa con EXPO 2015
“Feeding the planet - Energy for life”:

ERegioneEmilia-anagna

& oS!

ITALIAN TRADE AGENCY

:

ICE - Italian Trade Commission

riconosciuta “EXPO Ambassador” ALMA
ha condotto il programma educativo EXPO
2015conlafinalitadisensibilizzare studenti
e professori sul tema, sui contenuti e sullo
svolgimento dell’Esposizione Universale;

* ALMA é certificata secondo la norma UNI
EN ISO 9001:2015 con SGS Italia spa per
la progettazione ed erogazione di corsi di
formazione per operatori della ristorazione
e dell'ospitalita. Progettazione e gestione di
programmi di team building, di convention
per aziende ed organizzazioni commerciale
e di eventi gastronomici e culturali.

e ALMA ha ricevuto nel 2016 il
prestigioso Tourism Award nella
categoria Italian Cuisine,

e ALMA ha attenuto il riconoscimento
CRIBIS Prime Company come Societa
con la Massima Affidabilita Commerciale.

MINISTERO DELL'ISTRUZIONE DELL'UNIVERSITA' E DELLA RICERCA
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ISCRIZIONE E SERVIZI PER GLI STUDENTI

QUOTA DI ISCRIZIONE
La quota diiscrizione é indicata sul sito alma.scuolacucina.it alla sezione “Quota diiscrizione”
del corso prescelto e comprende:

« Lezioni didattiche

» Esercitazioni pratiche

« Tutte le divise necessarie per accedere e frequentare le lezioni
- Il kit necessario per lo svolgimento delle esercitazioni pratiche

« Tutto il materiale didattico (libri, dispense, accesso alla biblioteca, piattaforma
on line per i materiali didattici)

« Uscite didattiche
« Il pasto presso ALMA, nei giorni di lezione

La quota non comprende I'alloggio.

IL PAGAMENTO DELLA QUOTA E DILAZIONATO IN TRE RATE:
1/ rata al momento dell’iscrizione

2/ rata entro la data di inizio del corso

3/ rata entro 3 mesi dalla data di inizio del corso

GLI ALLOGGI PER GLI STUDENTI

A pochi passi dalla Scuola, ALMA dispone di diverse “ALMA housing”, confortevoli residence
con appartamenti, da 2, 3 o 4 persone, riservati esclusivamente agli allievi in corso durante
la fase residenziale. Ogni appartamento & dotato di soggiorno con angolo cottura e
elettrodomestici di uso quotidiano.

Per gli alloggi e previsto un affitto mensile a persona e un contributo per le utenze.

Per tutte le informazioni relative all’alloggio:
(] sito web: alma.scuolacucina.it, sezione “Alloggio” di ogni corso.
€ Tel. 0521.525211
@ E-mail: almahousing@scuolacucina.it

Per informazioni sui corsi, entra in contatto con ALMA con questi canali:
[_] Sito web alma.scuolacucina.it
. Tel. +39 0521 525211
) Pagina Facebook almascuoladicucina

COME RAGGIUNGERE ALMA

* In aereo - I'aeroporto “Giuseppe Verdi” di Parma dista 10 km; quelli di Bologna e Milano
Linate circa 100 km

* In automobile - autostrada A1 uscita Parma, proseguire in direzione Mantova; Colorno dista
circa 10 km

* In treno - dalla stazione di Parma, treno Regionale per Colorno

* In autobus - utilizzare la linea urbana nr. 7
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FACILITAZIONI DI PAGAMENTO E
CONTRIBUTI A SOSTEGNO DELLO STUDIO

ALMA ha creato alcuni strumenti per sostenere
gli aspiranti allievi che desiderano accedere
ai nostri corsi. Le agevolazioni per iscriversi
comprendono riduzioni della retta, parziali
contributi allo studio o finanziamenti agevolati
con istituti di credito convenzionati. Per
maggiori informazioni su tutte le agevolazioni,
vai sul sito www.alma.scuolacucina.it

* Facilitazioni per neo diplomati di istituti
alberghieri

ALMA ¢ il naturale proseguimento degli studi
per gli studenti degli istituti alberghieri. Agli
studenti di classe 5* che desiderano iscriversi,
la Scuola riserva una riduzione della retta di
iscrizione, per i soli Corsi Superiori ( Corso
Superiore di Cucina Italiana, Corso Superiore
di Pasticceria, Corso Superiore di Sala, Bar e
Sommellerie, Corso di Panificazione Moderna).

* Contributo allo studio con Cooking Quiz
Partecipando al Cooking Quiz, il quiz culinario
piu divertente e educativo, il campione
nazionale puo vincere un contributo allo studio
per iscriversi a uno qualsiasi dei corsi di ALMA.
L'app € aperta a tutti gli studenti di qualsiasi
istituto.

-3

* Finanziamenti agevolati con Istituti Bancari ’gr’
Grazie alle convenzioni stipulate da ALMA con e oy
alcuni tra i piu importanti istituti di credito,
coloro che desiderano frequentare un corso
presso la nostra Scuola possono ricevere
un finanziamento il cui importo arriva a
coprire l'intera retta, comprese le spese per il

soggiorno a Colorno.
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Gli SPONSOR di ALMA

Grazie a tutte le aziende Sponsor che continuano a supportarci:

MAIN SPONSOR

OFFICIAL PARTNER “
agrimontana
de Buyer @) e
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A L M A ALMA - La Scuola Internazionale di Cucina Italiana
Piazza Garibaldi, 26 - 43052 Colorno (Parma) Italia

Tel. +39 0521 525211 - www.alma.scuolacucina.it
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