ALMA

LA SCUOLA INTERNAZIONALE DI CUCINA ITALIANA

ATTREZZATURE ED UTENSILI FORNITI DA ALMA
PER LO SVOLGIMENTO DELLA PROVA PRATICA 1

Per lo svolgimento della prova sara obbligatorio ordinare le attrezzature necessarie utilizzando
lo spazio dell’APP MYALMA LIFE.

Per visualizzare le attrezzature ordinabili clicca qui:

https://www.alma.scuolacucina.it/attrezzature-prova-pratica-csp/

Per visualizzare le istruzioni relative al caricamento delle attrezzature e degli utensili DA
ORDINARE vai a pagina 2 di questo documento.

NB: Le attrezzature ed utensili non inclusi nella lista dovranno essere procurati direttamente dal
candidato.

La scuola mettera a disposizione delle attrezzature che, essendo gia presenti nelle aule in cui
si svolgera la prova, NON dovranno essere ordinate. Per scoprire quali attrezzature saranno
a disposizione vai a pagina 4 di questo documento.
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*¥x%x* Istruzioni per una compilazione corretta del buono d’ordine
materie prime e attrezzature per esame finale

1. Collegati alla app e segui il percorso MyAlmalLife/AreaStudente/Didattica/Area Esami
Finali fino ad arrivare a

Buoni d'ordine materie prime e attrezzature per esame finale

2. E'OBBLIGATORIO INDICARE IL NOME DI CIASCUN DESSERT E LA TIPOLOGIA

Buoni d'ordine materie prime e attrezzature per esame finale

DOLCE N.1

MNome del piatto /

Torta paradiso

Tipo Piatto

Torta

Dessert monoporzione
Mignon
Dessert al piatto
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3. Per OGNI PIATTO DOVRAI indicare le ATTREZZATURE necessarie:
- SCEGLIENDO LA CATEGORIA ATTREZZATURE

|| PnImo piatto v~

Categoria Attrezzatura Aftrezzatura Quantita Unita di
misura

Appjirecchiatura v v 1 NR ﬂ

Apparecchiatura

Colini

Contenitori

Coppapasta

Fondi

Monouso
Pentolame

Piatti
Strumenti di Misura © Alma 2020 - Al rights reserved.
Strumenti di Taglio

= Utensili

Fare clic per inserire le note
<

1% ttaliano (talia) = Note B Commen ti | [

- ALL'INTERNO DELLA CATEGORIA scegliere |'attrezzatura specifica

lipo Piatto
Primo piatto Wl
Categoria Attrezzatura Attrezzatura Quantita Unita di
misura
Apparecch\atura\ v v 1 NR ﬂ

| o
/

Se vuoi aggiungere altre /
attrezzature devi cliccare qui

Dopo aver terminato la lista per ciascun
S—) dessert ricorda di salvare!

Il salvataggio avverra SOLO se tutti i campi saranno
compilati
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*%¥%* LISTA ATTREZZATURE E UTENSILI PRESENTI IN AULA DA NON
ORDINARE

CIOTOLE / CARAFFE

e Placchette

e Caraffe 5L

e Caraffe 1L

e Caraffe 2L

e Caraffe piccole

e Ciotoline quadrate

e Bowl XS - 19 cm

e BowlS-24cm

e Bowl M - 28 cm

e Bowl L

e Bowl XL

e Bowl XXL

e Bowl metallo xs

e Bowl metallo s

e Bowl metallo m

e Bowl metallo L

e Bowl metallo stondate piccole varie
e Bowl metallo stondate medie varie
e Bowl stondata metallo grande

PENTOLE / PADELLE

e Pentolini piu piccoli
e Pentolini piccoli

e Pentolini medi

e Pentolini medi bassi
e Pentole S
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e Pentole M

e Pentole L

e Pentole XL

e Padelle grandi
e Padelle medie
« Padelle piccole

ACCESSORI PLANETRAIA

e Ganci per planetaria
e Foglia per planetaria
e Frusta per planetaria

TEGLIE / GRIGLIE

e Griglie rettangolari
e Griglie tonde
e Teglie forate
e Teglie forate piatte
e Teglie piene

ATTREZZATURA ELETTRICA

e Cutter

e Cutter robot coupe

e Spremiagrumi elettrico
e Mixer arancioni

e Mixer grigi

CHINOISE / SETACCI

Chinoise a rete
Chinoise forati piccoli
Chinoise forati grandi
Taglieri
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e Setacci a maglia finissima

e Setacci a maglia media

e Setacci a maglia media-grande
e Setacci a maglia larga

ALTRO

e Mattarelli in acciaio
e Mattarelli in legno
e Carapine metallo

e Carapina plastica

e Ragni

e Schiumarola

e Mestolo metallo

e Colini a pistone

e Supporti colini a pistone
e Colini confetture

e Apriscatole

VARI

e (Carta forno

e Pellicola

e Stagnola

e Sacca da pasticcere in plastica
e Sacca da pasticcere in tela

e Staccante spray

e Ricariche cannello

e Spugne / pezzette per la pulizia
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